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Produktspezifikation:

HERING

Stand : 01.01.2016

Lieferant Birnbaum & Kruse Fischhandel GbR DE-MV-EFB 006 EG
Ziesegrund 7, 17438 Wolgast OT Hohendorf
Ansprechpartner Herr Kruse E-Mail : |verkauf-hohendorf@birnbaumkrusefisch.de
Telefon 3836 237914 Fax : 103836 237921
Produkt
Verkehrsbezeichnung |lateinische Bezeichnung | Produktbeschreibung *)
Heringe Clupea harengus [Hering vmk, Hering aok, Heringsdoppelfilets (Lappen)
*) vmk = voll mit Kopf ; aok = ausgenommen ohne Kopf
Sortierung Gebinde

nach Vereinbarung

nach Vereinbarung (Kunststoffkiste ; Styroporkiste )

Produktherkunft (gemdf8 Verordnung (EG)

gefangenin  der westlichen Ostsee
(FAO 27 1d)
mit Kiemennetzen und vergleichbaren Netzen
Sensorik
Aussehen Geruch Konsistenz Geschmack
Augen prall arttypisch, frisch, Muskelfleisch fest, arttypisch, frisch,

Haut glatt, glanzend
helles Fleisch

kein Fremdgeruch

geschmeidig kein Fremdgeschmack

Analytik

GemalR der gesetzlichen Bestimmungen in Deutschland und der EU - Beprobung durch Priflabor Bioserv Rostock

Verpackung

Lagerbedingungen

lebensmittelkonform entsprechend der gesetzlichen Bestimmungen in

Deutschland und der EU

( Spezifikationen der Verpackungs-Lieferanten liegen vor)

Temperatur : 0°C-2°C
( unter schmelzendem Eis )

Allergene

GVO

lonisierende Strahlung

enthalt FISCH

keine GVO Kenn-
zeichnungspflicht

Das Produkt wurde nicht mit ionisierenden Strahlen behandelt,
die eine Kennzeichnung nach EU-Richtlinien verlangen

Nahrwerte pro 100g:

(durchschnittlich)

Brennwert (kcal) 154 Salz (g) 0,19
Brennwert (kJ) 646 Eiweil? (g) 18,10
Kohlenhydrate (g) 0,00 davon Zucker (g) 0,00
Fett () 9,15 dav. gesattigte Fettsauren (g) 2,56
dav. einfach ungesatt. Fettsau. (g) 4,89
dav. mehrfach ungesitt. Fettsau.(g) 2,83

Die Rohware stammt von Lieferanten aus Produktionsgebieten, die in Ubereinstimmung mit dem giiltigen EU-Recht produzieren und den

jeweiligen Kontrollen der veterinaramtlichen Uberwachung und der staatlichen Fischereiaufsichtsbehérden unterliegen.

Bei der Herstellung ist das Fischereiprodukt nur mit Trinkwasser und sauberen Meerwasser in Kontakt gekommen.

Das verwendete Eis wurde aus sauberen Trinkwasser hergestellt und geeignet gelagert

Hiermit bestéatigen wir, dass alle hier gemachten Angaben wahrheitsgemafR nach dem aktuellen Kenntnisstand erfolgen.

Anderungen werden vom Lieferanten unverziiglich und unaufgefordert (iber ein geéndertes Datenblatt mitgeteilt.

Hohendorf

letzte Anderung :

16.06.2016 Fred Kruse (Geschdftsfiihrer)

( Unterschrift)
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